Recette de la soupe d’automne
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Préparation

éplucher tous les légumes (pommes de terre, peireawvets, oignons).

laver les légumes.

couper les légumes en petits morceaux.

faire cuire les légumes dans de I'eau, avec dats#ill poivre.

lorsque tous les légumes sont bien cuits, mixelelgsmes dans la marmite.

servir et déguster.

Bon appétit!




